Suroviny:

Postup:

Buity na ¢ernym pivu

8ks Buita / $pekacka vyrobenych z masa
3ks cibule (stfedni velikosti)

2ks bily papriky

2ks papriky kapie

3str €esneku

40dkg drcenych rajéat

2-3dcl €enyho piva

Izice cukru

Spetka soli

IzZice majoranky

Cibuli nakrajej na 1/2platky, papriky na prouzky, ¢esnek na
drobno. VSechno to rozprostfi do pfimérenyho pekacku,
posyp cukrem. Bufity rozpul, vytvor zarezy a poloz na
zeleninu. Posyp majorankou, prelej drcenyma rajéatama,
vosol sobé a zalej é¢ernym pivem. Dej do trouby rozpaleny
na 180stupnt a pe¢, dokud se pivo skoro neodpari. Bastit
se to da s chlebem nebo vafenyma bramborama.



