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Stava

2,5litr rivizu
(lepsi je smés riviz, maliny, visné )
1,5litr studeny vody
2,5kg cukr krystal
59 kyselina citronova
409 petdza, pektol (ha marmeladu)

( v roce 2006 Pektogel )

Riviz dat do velky misy. Zalejt vodou, posypat kyselinou
citbnovou. Obéas zamichat tj. asponn jednou za hodinu
nebo dvé po dobu 24hodin. Pak precedit, posypat pektolem
pridat cukr a porfadné promichat. Nechat stat a sem tam
promichat. Pockat az se pektol a cukr rozpusti a nalejt do
flasek. Misto pektolu je mozny pouzit zelirovaci cukr 2:1 asi
tak 1/4kg a ubrat stejny mnozstvi cukru.

Do zbytku rivizu ( z ced’aku ) pridat 1kg cukru + 1litr vody a
pouzit jako St'avu.

Zavarovani Svestek

Svestky

Vyloupat pecky a nacpat do sklenic ( jako do déla ) co se
vejde. Miize se pridat cukr. Zavickovat. Zavarovat potopeny
pod vodou, ale vkladat do studeny vody. Az teplota vyleze
na 80°C max. 85 °C, vypnout a nechat 10-15min dojit. Pak
vyndat a nechat vychladnout.

Zavarovani strouhanych jablek

jabka

Voloupat jabka, vyfiznout jadfince a nastrouhat. Nacpat do
sklenic ( jako do déla ) co se vejde. Zavickovat. Zavarovat
potopeny pod vodou, ale vkladat do studeny vody. Az
teplota vyleze na 80°C max. 85 °C, vypnout a nechat 10-
15min dojit. Pak vyndat a nechat vychladnout.



