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Suroviny:
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Hrachova polivka ,,Johan*

1/4kg Zlutyho hrachu
1/4kg zelenyho hrachu
libecek
sl
10dkg silnyho parku
1kostka masoxu
1,5litru vody

Piebranej hrach varit ve vosoleny vodé s libeckem tak
dlouho, az bude hrach mékej. Kdo je haklivej, at’ si vodu
nékolikrat vyméni. Pridat nakrajenej parek a masox. Jesté
trochu povarit a dochutit.

Leco do sklenic

2kg papriky bily
2kg rajéata

1kg cibule

1dcl olej

Papriky, rajéata a cibuli nakrajet. V kastrolu vosmahnout
na voleji cibuli do sklovata. Sup tam papriku a povafit do
poloméka. Na konec prihodit pokrajeny rajcata bez stavy.
Povarit a az se zaCnou rajcata svlikat, tak to odstavit.

LeCo dat do sklenic a sterilovat 25minut pfi teploté 85°C.
Tohle mnozstvi sta€i na 12 malych sklenic (3509).



