
Nádivka 
 

Suroviny: 1/2litr  strouhanky doma udělaný 
1-2ks  vejce       

  máslo (větší lžíce) 
    trošku soli   

trošku muškátovýho květu 
  1/5litru  mlíka (vlahýho) 
  mističku salámu nebo buřta; ang. slaniny; špeku 
 
Postup: Pořádně rozmíchat (spíš ručně našlehat). Nasypat salám. 

Udělat řídkou kaši a dát píct v kastrůlku nebo v remosce. 
 
 
Pozn:  Podávat k bílýmu masu nebo telecímu. Baštit se to dá i 

samotný s kyselou vokurkou a hořticí 
 
 
 
 
Játrový knedlíčky 
 

Suroviny:        játra 
1ks  vejce 
   strouhanka     

   majoránka 
    pepř 

sůl 
 
Postup: Namlet játra, nasypat trochu strouhanky, přidat vejce, 

majoránku, sůl, pepř a celý zamíchat. Nedělat moc hustý! 
Do polívky pasírovat přes nokovač. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


