Suroviny:

Postup:

Vanocka nebo Mazanec

1/2kg polohruby mouky + trochu hladky
1/2kostky kvasnic

15dkg vomastku ze sadla (trochu Héry + olej)
sl slabou Izi¢ku ale vic nez 1/21zicky
10dkg cukru

2ks vejce

1/4litru mlika (vlahyho)

1ks cukr vanilkovej

trochu rozinek

Zadélat tésto. Do tésta vmichat jedno cely vejce a jeden
Zloutek. Rozinky je mozny namoc¢it do RUMu. Tésto udélat
tuzsi. Bilek pouzit na potieni.

Bilek troSku naslehat, aby se tolik netahl.

Vanocku zamotat asi takhle:

1, pleteni ze tfi prameni do spodu

tfi prament na to

dva prameny

jeden na vrch

pfimacknout kraje

zapichnout Spejl skrz a do kraju

potrit bilkem

NO AR WN

Pict asi 3/4hodiny



